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Resumo: Objetivou-se avaliar os efeitos da melancia (Citrullus lanatus) sobre a digestibilidade da dieta, funcionalidade
intestinal e respostainflamatéria e oxidativa de cées. Dois tratamentos foram avaliados. controle, sem, e teste, com adi¢éo de
0,2% de polpa de melancia desidratada na dieta, por 60 dias, utilizando 16 caes Beagle adultos (n=8/tratamento). Fezes
frescas foram coletadas nos dias 0 e 60 para avaliag8o das caracteristicas fecais, acidos graxos de cadeia curta e ramificada e
microbiota. Também foram coletadas amostras de sangue para analise de NF-kB, glutationa-S-transferase (GST), capacidade
antioxidante total (T-AOC) e peroxidacdo lipidica (LPO). Entre os dias 47 e 52 foram coletadas fezes para o ensaio de
digestibilidade. Os cées alimentados com a dieta teste apresentaram menor pH fecal no dia 60 (P<0,05). Houve reducdo na
abundancia de Fusobacterium nas fezes do grupo teste (P<0,05). Quanto as varidveis inflamatérias e antioxidantes, ndo houve
ateracdo do NF-kB (P>0,05), mas houve aumento da atividade de GST, maior T-AOC e redu¢do da L PO no grupo teste no
dia 60 (P<0,05). Nao houve efeito da dieta teste sobre as demais variaveis analisadas (P>0,05). A melancia pode contribuir
com o sistema antioxidante de cées, sendo um potencial ingrediente funcional para pet food.
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EFFECTS OF WATERMELON (CITRULLUSLANATUS) PULP ON DIET DIGESTIBILITY,
INTESTINAL FUNCTIONALITY, AND INFLAMMATORY AND OXIDATIVE RESPONSE IN
DOGS

Abstract: This study aimed to evaluate the effects of watermelon (Citrullus lanatus) on diet digestibility, intestinal
functionality, and inflammatory and oxidative response in dogs. Two treatments were evaluated: control, without, and test,
with the addition of 0.2% dehydrated watermelon pulp to the diet, for 60 days, using 16 adult Beagle dogs (n=8/treatment).
Fresh feces were collected on days 0 and 60 to assess fecal characteristics, short-chain and branched-chain fatty acids, and
microbiota. Blood samples were also collected for analysis of NF-kB, glutathione-S-transferase (GST), total antioxidant
capacity (T-AOC), and lipid peroxidation (LPO). Between days 47 and 52, feces were collected for digestibility test. The
dogs fed the test diet had lower fecal pH on day 60 (P<0.05). There was a reduction in the abundance of Fusobacteriumin the
feces of the test group (P<0.05). As for inflammatory and antioxidant variables, there were no changes in NF-kB (P>0.05),
but there was an increase in GST activity, greater T-AOC, and areduction in LPO in the test group on day 60 (P<0.05). The
test diet had no effect on the other variables analyzed (P>0.05). Watermelon can contribute to the antioxidant system of dogs,
being a potential functional ingredient to pet food.
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Introducdo: A incorporacdo de ingredientes funcionais nas dietas para cées pode desempenhar papel fundamental na
otimizag8o da salide e qualidade de vida destes animais. Dentre eles, a melancia (Citrullus lanatus) tem notoriedade devido
aos seus compostos bioativos como polifendis, carotenoides e citrulina, que possuem atividade anti-inflamatéria e
antioxidante (Meghwar et al., 2024). Ainda, os polifendis podem alterar a composi¢do do microbioma intestinal (Becraft et
a., 2020). As evidéncias de seus beneficios derivam majoritariamente de estudos com humanos e ratos, enquanto ndo foram
encontrados estudos que avaliassem os efeitos da suplementacdo de melancia na dieta em cdes. Assim, este estudo teve como
objetivo avaliar a digestibilidade da dieta, funcionalidade intestinal e paré@metros inflamatérios e oxidativos de cées adultos
saudéveis alimentados com uma dieta contendo polpa de melancia desidratada.

Material e M étodos: O estudo foi aprovado pela Comissio de Etica no Uso de Animais. Foram avaliados dois tratamentos,
sendo: controle, sem, e teste, com ainclusdo de 0,2% de polpa de melancia (Citrullus lanatus) desidratada na formulacéo da
dieta. A dieta base do estudo foi um alimento seco completo extrusado, atendendo as recomendagdes da FEDIAF (2024) para
caes adultos, diferindo apenas nainclusdo ou ndo da melancia. Foram utilizados 16 cédes adultos saudaveis da raca Beagle (8
machos e 8 fémeas), com 2 anos de idade, peso médio de 11,94 + 1,30 kg e escore de condicdo corporal de 5 (escalade 1 —
magro a9 — obeso). Os cées foram distribuidos inteiramente ao acaso (n=8/tratamento). Nos dias 0 e 60 foram coletadas fezes
frescas para andlises de matéria seca, escore, pH, aménia, acidos graxos de cadeia curta e ramificada, e microbiota por gPCR.
Ainda, foram coletadas amostras de sangue para analise de NF-kB e atividade da enzima glutationa-S-transferase (GST),
capacidade antioxidante total (T-AOC) e peroxidacao lipidica (LPO). Entre os dias 47 e 52 foi realizada a coleta total de fezes
para o ensaio de digestibilidade, que foram analisadas quanto & matéria seca (MS), proteina bruta (PB), fibra bruta (FB),
matéria mineral (MM), extrato etéreo em hidrélise acida (EEA) e energia bruta (EB). Os dados de digestibilidade foram
submetidos ao teste t-Student (P>0,05). Os dados de microbiota, caracteristicas e metabolitos fecais e parémetros sanguineos
foram submetidos a analise de variancia (ANOVA) em esquema de parcela subdividida no tempo, sendo as médias
comparadas pelo teste de Tukey (P<0,05).



Resultado e Discussdo: Os cées do grupo teste apresentaram menor pH fecal no dia 60 (P<0,05, ndo apresentado), sugerindo
possivel variagdo positiva na atividade fermentativa da microbiota intestinal (Ephraim et al., 2020). Quanto aos polifendis da
melancia, estes podem exercer efeito modulador sobre a microbiotaintestinal (Panaite et al., 2022). Nesse sentido, a dieta
teste reduziu a abundancia de Fusobacterium nas fezes dos cdes (P<0,05, Tabela 1), embora os valores tenham permanecido
dentro dos niveis encontrados em cées saudaveis (AlShawagfeh et al., 2017). Em relagdo as variaveis inflamatérias e
antioxidantes, ndo foi observado alteragdo do marcador NF-kB (P>0,05, ndo apresentado), mas houve aumento da atividade
da enzima GST e da T-AOC, além de diminuigdo da L PO no grupo teste no dia 60 (P<0,05, Figura 1). |sso sugere que a
melancia pode ter estimulado o sistema antioxidante endégeno dos cées. Esse efeito pode estar relacionado as propriedades
antioxidantes de alguns dos seus compostos bioativos ou a agéo sinérgica entre eles (Oyenihi et a., 2016), os quais atuam na
neutralizagdo de radicais livres e na modulagdo de enzimas antioxidantes, auxiliando na reducdo do estresse oxidativo celular
(Ilahy et al., 2019). N&o houve efeito da dieta teste sobre as demais varidveis analisadas (P>0,05, ndo apresentado), indicando
gue a adicdo de melancia, na proporcdo avaliada, é segura e ndo compromete a digestéo ou a funcionalidade intestinal dos
cées.

Tabela 1. Médias dos géneros bacterianos (log DNA) nas fezes de cdes alimentados com dietas

contendo (teste) ou nao (controle) polpa de melancia.

itei Dia 0 Dia 60 EPM" P2
Controle Teste Controle Teste Dia  Dietas DiaxDietas

Faecalibacterium 58 59 56 56 0,107 0,303 0,915 0,895
Turicibacter 7.6 7,6 7,2 7.4 0,069 0,037 0,454 0,372
Streptococcus 6,9 7,0 57 5,2 0,184  <0,001 0,546 0,182
Escherichia coli 5,2 5,1 53 52 0,151 0,646 0,818 0,963
Blautia 10,0 9,9 9,9 10,0 0,041 0857 0,902 0,261
Fusobacterium 8,8 8,4 8,3 8,1 0,076 0,012 0,026 0,443
Giastndling 65 66 63 66 0044 0290 0069 0,389
hiranonis

Universal 10,5 10,5 10,4 10,4 0,034 0,059 0,618 0,489

'EPM = erro padrao da média; 2Probabilidades.
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Figura 1. Valores médios da atividade da glutationa-S-transferase (GST, nmol/min-1.mL-1), de capacidade antioxidante total (T-AOC, uM
equivalente de trolox), e de peroxidagao lipidica (LPO, mmol/mL) em caes alimentados com dietas contendo (teste) ou ndo (controle) melancia.

abepédias com letras distintas diferem pelo teste de Tukey (P<0,05).

Conclusdo: Caes alimentados com dieta contendo 0,2% de pol pa de melancia desidratada apresentam menor pH fecal, assim
como melhora do sistema antioxidante do organismo, caracterizada pelo aumento na GST, na T-AOC e reducgdo da L PO.
Esses resultados sugerem que a melancia pode promover beneficios a salide dos animais, evidenciando seu potencial de
utilizag@o em dietas para caes.
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